
Sabato cerimonia di consegna del pannello turistico â??Bracciano CittÃ  del
Formaggioâ?•

Descrizione

Câ??Ã¨ grande attesa per la cerimonia di consegna del pannello turistico di Bracciano â??CittÃ  del
Formaggioâ?•. Lâ??appuntamento Ã¨ fissato per sabato 15 maggio alle 17 presso il Chiostro degli
Agostiniani in via Umberto I a Bracciano.
Lâ??evento vede la partecipazione di istituzioni di rilievo nel panorama regionale e nazionale di un
circuito delle eccellenze legate allâ??Agricoltura e al buon cibo.
SarÃ  presente lâ??Assessore allâ??Agricoltura e Filiera della Cultura del cibo della Regione Lazio
Enrica Onorati, il Sindaco di Bergamo Giorgio Gori, il Sindaco di Novara di Sicilia Girolamo Bertolami, il
Presidente dellâ??Arsial Mario Ciarla, il Presidente Onaf Carlo Adami e il Consigliere nazionale Onaf
(delegato Roma) Domenico Villani, il Portavoce Produttori Caseari del territorio Lago di Bracciano
Giancarlo Gentili.
InterverrÃ  anche lâ??artista Simone Luciani dellâ??associazione culturale R. Sanzio â?? Blue in the
face con â??Elogio al Formaggioâ?•.
A fare gli onori di casa il Sindaco di Bracciano Armando Tondinelli insieme allâ??Assessore al Turismo
e Vicesindaco Luca Testini e allâ??Assessore alla Cultura Claudia Marini: â??Questa investitura di
Bracciano CittÃ  del Formaggio â?? ha dichiarato il Sindaco di Bracciano Armando Tondinelli â?? Ã¨
una grande opportunitÃ  per il nostro territorio che vanta vere e proprie eccellenze caseari. Grazie alla
volontÃ  di fare rete e sinergia anche con altri Comuni dâ??Italia, sono sicuro che potremo guardare
lontano. Ringrazio le istituzioni e associazioni che interverranno alla cerimonia della targa turistica
dedicata alla nostra cittÃ â?•.
La conduzione Ã¨ affidata al direttore di Rai News 24 Andrea Vianello. La consegna della targa
turistica, fa seguito alla prestigiosa investitura di â??Bracciano CittÃ  del Formaggio 2021â?•, da parte
dellâ??Onaf (Organizzazione Nazionale Assaggiatori Formaggi).
Con 6 formaggi DOP e 47 prodotti caseari PAT, la Regione Lazio Ã¨ ai primi posti a livello nazionale
per diffusione e presenza capillare sui territori di una vocazione lattiero casearia, fatta di formaggi
arcinoti (come il Pecorino Romano, la Ricotta Romana, la Mozzarella di Bufala Campana, il Pecorino di
Picinisco) e meno noti (ad esempio lo Squarquaglione dei Monti Lepini, il Cacio Magno). PiÃ¹ di un
formaggio di qualitÃ  Ã¨ prodotto in almeno 110 Comuni su 378 della Regione, molti dei quali, con
popolazione inferiore ai 5000 abitanti, collocati in aree interne, marginali, lontane dai flussi turistici di
rilievo.
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Al livello territoriale di Bracciano e dintorni, una grande iniziativa che Ã¨ stata fatta: la costruzione di una
sinergia tra Comuni diversi attraverso la costituzione della Rete dei Comuni del Formaggio presieduta
dal Sindaco di Sacrofano Patrizia Nicolini.
Su questa scommessa 17 Comuni Laziali, guidati da ALI Lega delle Autonomie, hanno deciso di
abbracciare il progetto promosso da ARSIAL e di investire nella forza della rete, sia come strumento di
promozione e tutela di un prodotto dâ??eccellenza della filiera agroalimentare, sia come scambio e
condivisione di buone pratiche e di politiche di sviluppo da condividere e attuare in maniera congiunta.
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